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Bouvier Ausbruch 2003

suss

Alkohol: 13,5% vol.
Restzucker: 99,1 g/L
Sauregehalt: 7,4 g/L
FlaschengréBe: 500 ml

Trinktemperatur: 8-12 °C

Vinifikation:
Schonende Pressung nach kurzer Maischestandzeit,
langsame Vergarung im Edelstahltank.

Beschreibung:

Goldene Farbe. Reife Aromatick nach Frichten. Am
Gaumen angenehmes SiiBe-Saure-Spiel. Im Abgang
lang anhaltender feiner edelsiBer Geschmack.

Bouvier




